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Mili pfirodovédci,

po roce se opét setkavame na Studentské konferenci mladych prirodovédet,
abychom se navzdjem podélili o vysledky své prace. Sbornik, ktery drzite
vruce, je souborem abstrakti piispévkl studenti, ktefi se zapojili do
mimoskolnich aktivit pfirodovédnych krouzkd (Véda je zabava), projektu
pro samostatn¢ pracujici studenty Badatel a ucastniki findlového kola
internetové soutéze Labyrint.

Velké podekovani patii také vasim Skolitelim, ktefi vam pfi feSeni projektd
pomahaji. Dé€laji tak Casto ve svém volném case a s virou, ze takto
investované usili ma smysl.

Pfi svych experimentech jste poznali, ze v pfirodnich védach vétSinou
badani vede nejenom k poznani, ale i k dal§im otdzkdm a Ze je to nikdy
nekoncici dobrodruzstvi, Casto s piekvapivymi vysledky. Na konferenci
mate prilezitost dozvédét se o zajimavych vysledcich z jinych projekti a
ziskat inspiraci pro své vlastni projekty. V neposledni fadé mate moznost
seznamit se s kamarady, kteti také sdileji nadSeni pro piirodni védy a je
mozné, ze se S nimi budete potkavat i v budoucnu a jednoho dne budou
vasimi kolegy.

Martin Kubala



SEKCE VEDA JE ZABAVA



Véda hravé, Zijeme zdravé

Lucie Mala, Karolina Neklova, Markéta Piackova, Debora Louckova, Hana
Stiborova, Patricie Skoupilova, Stépanka Zatloukalova, Alice Rajnohova,
Lenka Vincenova

pod vedenim: Mgr. Marka Navratila

Gymnazium Olomouc — Hejcin, Tomkova 45, Olomouc, 779 00
navratil@gytool.cz

Kdyz jsme se divaly kolem sebe, zaujalo nas, jak nase okoli vnima zdravy
zivotni styl. Fyzicka zdatnost jedinct je na ustupu, vybér potravin ovliviiuje
cokoliv jiného nez kvalita. Proto jsme se rozhodly zpracovat sondu do
hlubin zivotniho stylu moderniho ¢lovéka. Nasi praci jsme rozdélily do
dvou oddilt.

V prvni teoretické ¢asti jsme se seznamovaly s dillezitymi pojmy, zjistovaly
jsme, jak lze jednoduse zméfit fyzickou kondici, co vSe obnasi pfirozeny
pohyb ¢loveéka — béh, stanovily jsme si za cil ,,rozhybat™ Olomouc. Pokusily
jSme se zorganizovat n&kolik b&hl, aby se nadm podafilo vlastnimi
spoleénymi silami ob&hnout hranice Ceské republiky. Zaméfily jsme se na
sloZeni a kvalitu potravin s ddrazem na umélou chut’ umami, ptidatné latky
a aditiva (tzv. éCka). Nakonec jsme sestavily dotaznik, ve kterém jsme se
snazily zjistit minéni vefejnosti ohledné sportovani a spravné Zivotospravy.
V praktické ¢asti jsme zjistily svoji fyzickou kondici pomoci step up testu,
zpracovaly jsme vysledky bézeckého snazeni s nazvem - Rozhybejme
Olomouc, Vv laboratofi chemie jsme provedly nékolik zakladnich
jednoduchych pokust na diikaz bilkovin a sacharidi. Usporadaly jsme pro
nase spoluzaky ochutnavku ,,zdravych a nezdravych® potravin (zeleninovy
salat, kufeci polévka a pomazanka), kde zaci méli poznat, z jakych surovin
jsou vyrobeny. Nakonec jsme statisticky zpracovaly vysledky naseho
dotazniku.

I kdyz se nam experimentalné moc nedafilo, naSe prace nas obohatila ve
vSech smérech. Naucily jsme se pracovat v laboratofi, zkvalitnily jsme
komunikaci s lidmi i mezi sebou a také jsme se seznamily se zaklady psani
védeckého textu.

Doufame, ze nase prace bude poucna nejen pro nase spoluzéky, ale i pro
Sirokou vetejnost.
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Vejce a ja

Ladislav Pospisil, Lukas Tichy, Beata Puskarova, Adéla Zatloukalova,
Nikol Nodzakova, Terezie Garlathyové, Vendula Foukalova, Barbora
FuriSova, Tomas Koreny, Jiti Ludwig, Mikulas§ Nesladek

pod vedenim: Mgr.Lenky Metlikové

Gymndzium Sternberk, Horni namésti, 785 01 Sternberk
metlikova@gymst.cz

V piirodovédném krouzku t¥idy I1I.a Gymnazia Sternberk jsme se pokusili
podivat na slepi¢i vajicko ze vSech moznych 1hla pohledu, nejen
v souvislosti s vyzivou ¢lovéka.

V biologické laboratofi jsme nejprve zkoumali jeho vnitini stavbu a méfili a
srovnavali parametry n€kolika riznych vajec, se kterymi se miizeme bézné
setkat.

Pak jsme se vajickem zabyvali po chemické strance a provadéli riizné
experimenty, které n&jak souvisely s jeho sloZenim. VSechny pokusy byly
jednoduse proveditelné v nasi Skolni laboratofi. Zkoumali jsme, jak se
bilkoviny ve vajicku chovaji pfi styku s riznymi chemikaliemi a teplem.
Zamg¢fili jsme se i na vajecnou skotapku tvofenou uhli¢itanem vapenatym,
kterou jsme rozpoustéli v riznych kyselych roztocich.

Dalsi pohled na vaji¢ko byl teoreticky a tykal se vajicka jako slozky nasi
potravy. V literatufe jsme vyhledali informace o zivinich pfitomnych ve
vajicku a porovnali jejich obsah a nutri¢ni hodnoty riznych vajec.
Konzumace vajec Vv nasi potravé mize pfinaset i riizna rizika, proto jsme
V nasi praci nezapomnéli na informace o cholesterolu, jehoz vysoky pfijem
mize byt pro ¢loveéka problematicky a také jsme zjistovali informace o
bakterii Salmonella, kterou se muzeme nakazit pfi konzumaci syrovych
vajicek.

Zajimalo nas také, co si o vajicku jako soucasti nasi vyzivy mysli ostatni
lidé, a proto jsme vytvoftili kratky dotaznik a pozadali jsme nase spoluzaky
na gymnaziu, kamarady, rodi¢e a znamé, aby nam jej vyplnili. Vysledky
jejich odpoveédi jsme zpracovali formou grafii.



Vime co jime?
Kolektiv tfidy 2.AF CFS SGO
pod vedenim: Mgr. Miroslava Vyvody

Slovanské gymndzium Olomouc, t. Jiriho z Podébrad 13, 771 11 Olomouc
vyvoda@sgo.cz

Jako studenti Sestilet¢ho studia Cesko-francouzské sekce Slovanského
gymnazia Olomouc jsme se zucCastnili projektu, ktery zkouma kvalitu a
sloZeni potravin. Studujeme druhym rokem chemii a jeji soucasti je i ¢ast
zabyvajici se prirodnimi latkami jako jsou lipidy, sacharidy a bilkoviny.
Chtéli jsme se tedy vice obeznamit s touto ¢asti chemie, ktera je tzce spjata
s naSim kazdodennim zivotem. Za zéklad jsme tady vzali Ziviny a zajimalo
nas, jak jsou zastoupeny v nasi bézné potrave. V nasi praci jsme se zaméefili
na tyto tfi zakladni skupiny a pfidali jsme jednu ¢ast stale vice diskutovanou
a to tak zvana ,, écka“.

Prace je prakticky rozdélena do dvou zékladnich ¢asti. Protoze s chemii
vlastné zac¢iname, tak naSe prvni ¢ast mapuje teoreticky tii zakladni typy
zivin — lipidy, bilkoviny a sacharidy. Pfedstavujeme je z riznych pohledd a
pro lepsi predstavivost dopliiujeme obrazky. Soucasti této kapitoly je i
predstaveni znamych ,,é¢ek®. Nasim cilem je ukazat je z obou pohledu, jak
pozitivniho, tak i negativniho. I tady uvadime pro nazornost priklady
nékterych béznych potravin.

Druha ¢ast nasi prace je vice prakticka. Zrealizovali jsme Skolni anketu, ve
které jsme v riznych tiidach zjistovali, co vlastné spoluzaci preferuji a jaky
je jejich nazor na slozeni stravy. Vysledky jsme zobrazili graficky. V této
Casti jsme provedli i anketu mezi vefejnosti, ve které jsme natocili kratké
filmy tykajici kvality naseho stravovani a snazili se navstivit néktera
zafizeni, zabyvajici se stravovanim.

Soucasti praktické ¢asti je i prace v laboratofi. PfestoZze nemame jesté zadné
zkuSenosti s praci v chemické laboratofi, ovéfovali jsme pomoci
jednoduchych reakci reaktivitu popi. dikazové reakce lipidi, bilkovin a
sacharidl a nésledné vyuziti téchto reakci u ne¢kterych potravin.

Cilem této prace bylo, abychom si rozsifili védomosti z oblasti sloZeni
potravin a zjistili také, jakym smérem se posouva nahled na zdravou vyzivu.
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Obsah glutamatu sodného v instantnich polévkach a
dochucovadlech

Alzbéta Kantorova, Natalie Golanova, Lucie Kapustova, Martin Konvic¢ka

pod vedenim: RNDr. Martina Jace, Ph.D.
Gymnazium Frantiska Palackého Valasské Meziric¢i, Husova 146, 757 37
Valasské Mezirici
martin.jac@gfpvm.cz
a
RNDr. Jaroslavy Jacové
CENTRUM, Zasovska 100, 757 01 Valasské Mezirici
jjacova@sklarskaskola.cz

Glutamat sodny (MSG, z angl. monosodium glutamate) je stl kyseliny L-
glutamové, kterou fadime mezi aminokyseliny. Kyselina L-glutamova
zastava v zivych organismech mnoho funkci: podili se na metabolismu
aminokyselin, lipida, pfenosu K+ z krve do mozkové tkané a patii mezi
dalezité excitacni neurotransmitery v CNS. Vysokd koncentrace této
molekuly v nékterych ¢astech mozku vSak miZze vést k silné excitaci
nervovych bunék, jejich vyCerpani a odumfeni. Dtvod, pro¢ kyselinu L-
glutamovou a jeji soli (nejcastéji pravé MSG) do jidla pridavame, je prosty.
Diky specifickym chutovym receptorim jazyka (mGluR4) nam prosté
chutna. Tuto chut’ nazyvame umami a je oznacovana za patou lidskou chut’.
Cilem na$i prace proto bylo stanovit pfitomnost MSG v nékterych
instantnich polévkach, bujonech a tekutych dochucovadlech. Také jsme se
snazili optimalizovat metodu stanoveni tak, aby mohla byt vyuzivana
v ramci praktickych cviceni na stfednich skolach.

K prukazu pritomnosti kyseliny glutamové a jeji sodné soli jsme pouzivali
metodu chromatografie na tenké vrstvé. Pouzili jsme silikagelové desky.
Po naneseni vzorkli a standardu (MSG), jsme desky nechali vyvijet
Vv mobilni fazi (roztok etanolu a amoniaku v poméru 8:2) po dobu pftiblizné
90 minut. Po vyjmuti jsme desky vysusili a postiikali detekénim cinidlem —
1% acetonovym roztokem ninhydrinu.

Pii praci se nam podafilo vyfesit hned nckolik metodickych problémd.
Abychom dosahli optimalniho rozd€leni slozek v instantnich potravindch,
zjistili jsme, ze musime nanaSet na desku co nejmensi kapky. Pred
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postiikanim desek ninhydrinem je musime vysusit (105 °C) a nechat je
zchladnout na pokojovou teplotu — tim zabranime vzniku nezadoucich skvrn
na chromatografické desce. A zjistili jsme, Zze roztok ninhydrinu je vzdy
potteba piipravovat dopfedu, protoze pii pouziti Cerstvého roztoku nebyly
skvrny dostate¢né zabarveny. Pii praci jsme také zjistili, Zze kyselina
glutamova a glutamat sodny doputuji na chromatografické desce stejné
daleko (maji stejny retencni faktor = Rf).

Pti zpracovani vysledkil jsme jednotlivé desky prosvitili transiluminatorem
a vyfotografovali pomoci optické digitalni lupy Proscope. Nasledné jsme
rozmisténi a velikost chromatografickych skvrn vyhodnotili v pocitacovém
programu GelAnalyzer 2010a.

Celkem jsme testovali 8 bujond, 12 instantnich polévek a 3 tekuta
dochucovadla. Nejvétsi obsah glutamatu sodného jsme detekovali ve
worcesterové omacce znacky Heinz a ¢esnekové instantni polévce znacky
Mammita. V polévkach ,,bez MSG* jsme ho opravdu detekovali vyrazné
méné. Ve vzorcich jsme nalezli kromé MSG i dalsi aminokyseliny.
Napft. v ¢esnekové instantni polévce znacky Albert jsme detekovali Ala,
Val, Met a Asp.

Ze zjisténych vysledkd vyplyva, ze mnozstvi glutamatu sodného je
V riznych potravinach odlisné, a to i v produktech od jednoho vyrobce. Za
dalsi pfinos povazujeme dopracovani metodiky stanoveni aminokyselin na
tenké vrstvé (v porovnani s navodem uvedenym v manualu k projektu) pro
pouziti ve vyuce na stiedni skole.



Oslad’me si Zivot

Zlamalova Anna, Bubelova Veronika, KubeSa Martin, Kuzniarska Petra,
Micakova Karolina, Sutorova Daniela, Svobodova Anezka, Tumpachova
Iva, Tumpachova Jitka, Voldanova Kristyna, Zabickova Michaela

pod vedenim: Mgr. Hany Lovétinské

Gymnazium Hranice, Zborovska 293, Hranice, 75301
h.lov@seznam.cz

Ve $kolnim roce 2012/2013 jsme se zabyvali zpracovanim, vyrobou a
vyuzitim medu. Zapojili jsme se, protoze chemie nds bavi a radi se
dozvidame nové véci.

Tento projekt jsme pojali jako tymovou spolupraci, kazdy ptispél a obohatil
jej svymi zkuSenostmi. Informace jsme Cerpali z knih, ¢asopist a internetu.
Abychom ziskali ptesngjsi informace o v€elach a jejich zivoté, navstivili
jsme mistni v¢elaiské muzeum.

Nase prace se skladd z nékolika kapitol tykajicich se historie medu, jeho
zpracovani a dne$niho nejmodernéjsiho vyuziti. Historie medu saha az do
doby praveké, kdy lidé zacali objevovat kouzlo medu. Jak pro jeho chut’, tak
pro jeho ucinky.

S historii se poji hlavni téma - v€ely, bez kterych bychom med neméli.
Pochopili jsme strukturu spolecenstva véel, princip vzniku a vyroby medu a
jeho vyznam pro véely samotné.

Ve volném case jsme sestavili dotaznik, ve kterém jsme zjiStovali
oblibenost jednotlivych druhit medu, konzumaci, vyuziti i jinych produktd z
medu — jako tfeba vyzivujici krémy, Sampony a mydla. Kupodivu jsme
zjistili, ze lidé nejvice nakupuji med v supermarketu, a to predevsim tmavy.
V ramci praktického cviceni jsme zjistovali poruseni medu sacharézovym
sirupem. Zajimalo nas také pH a chemické slozeni medu. Ovéfovali jsme,
ze med obsahuje redukujici sacharidy (glukoza a fruktdza), které reaguji
s Tollensovym a Fehlingovym ¢inidlem.

Béhem naseho vyzkumu jsme si uvédomili, Ze med ma daleko $ir§i vyuziti
nez jen jako sladidlo. Je vybornym antioxidantem a lécivem obecné.
Seznam piiznivych t€inkd na nas organismus je opravdu dlouhy.



Diky poznatkiim, které jsme ziskali, jsme dosli k zavéru, ze med miizeme
doporucit jako alternativu nékterych dnesnich 1é¢ebnych postupd a hlavné
jako sladidlo a zdroj vitamind.



Porovnani kvality véeliho medu zakoupeného od véelaia
a v supermarketech

Pavla Kola¢kové, Marie Skrobakova, Martina Kotrsovéa, Martina Stiskova
pod vedenim: RNDr. Martina Jace, Ph.D.

Gymnazium Frantiska Palackého Valasské Meziric¢i, Husova 146, Valasskeé
Mezifici, 757 37
martin.jac@gfpvm.cz

a RNDr. Jaroslavy Jacové

vvvvv

CENTRUM, Zasovska 100, Valasske Mezirici, 757 01
jjacova@sklarskaskola.cz

Nas§ projekt se zabyva analyzou medu, a to pfedev§im porovnanim kvality
domacich medid zakoupenych od véelaii tzv. ,ze dvora® a medi
zakoupenych v mistnich supermarketech.

K dispozici jsme méli 21 vzorkd medd, které jsme si rozdélili do 4 hlavnich
skupin: medy od véelait ze dvora (7 vzorkl), medy ze supermarketd (7
vzorkt), sirupy a krmivo pro veely (tj. vzorky neobsahujici med — 5 vzorkt)
a staré medy od vcelaii ze dvora neurcené k prodeji ¢i konzumaci (2
vzorky).

K analyze vzorki jsme pouzili nékolik metod, které by mohly odhalit
pfipadné poruseni medu cizorodymi latkami, napf. cukernymi sirupy (tzv.
falsovani ¢i pancovani medu). Pomoci potenciometrické titrace vzorku
medu roztokem NaOH jsme uréili kyselost vzorki. Obsah vody v medu
jsme stanovili Abbeovym refraktometrem (index lomu zavisi na sloZeni
a koncentraci roztokd, tzn. ¢im vys$$i je obsah vody v medu, tim je index
lomu nizsi). Zda je vzorek porusen sachar6zovym sirupem jsme oveéfili
litim vzorku medu do studené vody. Déle jsme vyuzili Fieheho reakce II ke
zjiStovani pritomnosti dextrinti, které by u kvalitniho medu nemély byt
pfitomny.

Vsechny zjisténé vysledky jsme porovnavali s platnymi normami (pfiloha 3
vyhlagsky  76/2003 Sh.) a svysledky analyz Statni zemédélské
a potravinafské inspekce (SZPI) ¢i spotiebitelskych testi (napt. dTest).
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Vsechny medy ziskané pfimo od vcelait splnily platnou normu pro kyselost
medu a obsah vody a neobsahovaly dextriny (u 2 vzorki vSak byl zjistén
obsah vody piekracujici hodnoty stanovené piisnéjsi normou pro Cesky
med). U dvou vzorkli medi ze supermarketti byla zjiSténa pfitomnost
dextrinti a tudiz pravdépodobné porusSeni medu cizorodym cukernym
sirupem. U danych vzorkll jsou nase vysledky ve shod¢ s vysledky
zjisténymi dTestem a SZPI.
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Hledame cécko
Sabina Urbaskova, Veronika Kost'alova, Barbora Souckova
pod vedenim: Mgr. Gabriely Strasilové

Gymnazium Unicov, Gymnazijni 257, Unicov, 783 91
strasilova@gymun.cz

Ve své praci z oblasti vyzivy jsme se zaméfili na vitaminy, které jsou spolu
S mineralnimi latkami fazeny zpohledu vyzivové hodnoty do zivin
pridatnych. Na rozdil od zakladnich zivin: bilkovin, sacharidi a tukd,
potfebuje nase télo vitamintl a mineralnich latek mnohem mensi mnozstvi.
Vitaminy jsou latky, které si organismus nedokaze vytvofit, ale potfebuje je
k fungovani enzymi, hormoni nebo likvidaci volnych radikalu.
Subjektivhim projevem dil¢ich nedostatki vitamini mize byt pouha unava,
ale objektivné vsSak tyto deficity zvySuji pravdépodobnost zavaznych
chorob.

V praci jsou popsany jednotlivé charakteristiky vitamint s bliz§i specifikaci
vitaminu C. Tento vitamin je nejvyznamnéj§im antioxidantem a je dilezity
v prevenci vSech civilizacnich chorob. Jeho nedostatek vnima ¢lovek hlavné
v souvislosti s unavou a zhorS§enim imunity.

Vybrali jsme si nékteré =zastupce dostupné zeleniny a ovoce a
coulometrickou metodou jsme dokazovali obsah tohoto vitaminu
Vv pripravenych vzorcich. Méfeni jsme provadéli na katedfe analytické
chemie Pfirodovédecké fakulty Univerzity Palackého v Olomouci. Dale
jsme feSili termolabilitu tohoto vitaminu pfi tepelném zpracovani vzorku
zeleniny a ovoce. Dokézali jsme, ze je vitamin C termolabilni a ze
pusobenim vysSich teplot se jeho obsah v potraviné vyrazné snizuje.
Potvrdili jsme vyznam konzumace zeleniny a ovoce v syrovém stavu, at’ uz
jako zeleninovy salat, ¢i ovocnou svaéinu.

Zamysleli jsme se i nad hodnotami glykemického indexu z pohledu
kazdodenni dostateéné konzumace ovoce a zeleniny. Z pohledu zdravé
vyzivy je tifeba si vybirat takové druhy zeleniny a ovoce, ve kterych je
relativné niz§i obsah jednoduchych sacharidt. I tepelna uprava zeleniny
muze GI zvysit.
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Co ma rad kamarad

Helena Janeckova, Jifi Jemelka, Simona Paskova, Julie Pechackova,
Dominik Stanék, Robin Skrabal

pod vedenim: Mgr. Lady Machacové
Gymndzium Jakuba Skody, Komenského 29, Pierov

Prace se dotyka jen malé ¢asti lidského jidelnicku. Tym autord se zabyval
kotfenim. Bylo studovano tradiéni ¢eské kofeni a nejbéznéjsi asijské koteni.
Podstatnou Casti prace jsou metody izolace a analyzy ucinnych latek rostlin.
Destilace a extrakce byla provadéna ve skolni laboratofi, s chromatografii
se autofi seznamili formou exkurze do firmy Trumf s.r.o., kde si tym autorti
prohlédl i laboratofe a provoz. Ve Skolni laboratofi se podafilo izolovat
silice naptiklad z hiebicku, skofice, kminu, extrahovat kapsaicin z papriky a
kurkumin z kari koteni. Bylo prozkoumano chovani nékterych rostlinnych
latek pod UV lampou. V pfiloze prace jsou fotografie z praktickych pokusi
i soubor fotografii studovanych koteni.
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Neni alkohol jako alkohol

Aneta Bad’'urova, Jan Dohnalek, Dominik Hromada, Katefina Koubova,
Vojtéch Latal, Barbora Musilova, Martina O$¢adalova, Adéla Souskova,
Tereza Spundova

pod vedenim: Mgr. FrantiSka Braunera, Ph.D.

Gymnazium Olomouc-Hejcin, Tomkova 45, Olomouc, 779 00
brauner@gytool.cz

Na otravu methanolem zemfelo vice nez 40 lidi z riznych koutd Ceské
Republiky, desitky jich byly hospitalizovany a mnozi si odnesli celozivotni
a nevratnou ztratu zraku. Methanolova aféra rozhybala celou ceskou
spolecnost.

Také proto jsme si toto aktualni téma vybrali pro nasi praci a tu jsme
nazvali ,,Neni alkohol jako alkohol‘‘. Nasim cilem bylo porovnat u¢inky
methanolu a ethanolu na lidsky organismus v kratkodobém i dlouhodobém
mefitku. Zjistit, jak se pfipadna otrava methanolem da 1éCit. Seznamit se
také se soucastnymi metodami analytické chemie v oblasti rozpoznavani
téchto snadno zaménitelnych latek, jejichz zaménéni mize mit fatalni
nasledky. Zajimal nas soucastny vztah mladeze k alkoholu. V praci jsme se
také pokusili zabyvat i otazkou historie alkoholu a alkoholismu.

Pii tvorbé nasi prace jsme spolupracovali s katedrami Analytické chemie a
Biochemie Ptirodovédecké fakulty Univerzity Palackého v Olomouci. Nase
spoluprace byla velmi ¢inoroda a my, tviirci projektu, jsme se dozvédéli
mnoho novych, uzitecnych a zajimavych informaci. Na pfiklad na katedie
Analytické chemie jsme si nechali udélat rozbory destilatti ze zasob nasich
rodict a prarodici.

V experimentalni ¢asti prace jsme se zabyvali typickou reakci alkohold —
esterifikaci. Zajimalo nas také hospodaiské vyuziti produktt této chemické
reakce.
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Vliv potravy na zdravi ¢lovéka

Daniel Campié, Jakub Svétnicky, Petra Rupova, Barbora Klaclova, Jakub
Svétnicky, Barbora Korhonova, Anna Krmelova, Jitka Cunderlova, Irena
Frélichova, Jakub Honig, Jakub Sedlacek, Kristyna Klanicova, Markéta
Kud&erové, Lenka Latalové, Barbora Camkova, Lucie Chromcova, Monika
Kubickova, Kristyna Dvorackova, Monika Kuzikowska a Andrea Vaskova.

pod vedenim: Ing. Jaroslavy EngliSové

Gymnazium Jana Opletala Litovel, Opletalova 189, Litovel
jaroslava.englisova@gjo.cz

Tématem nasi prace je vliv potravy na zdravi ¢lovéka. Protoze jsme zahy
zjistili, ze vybrané téma by se dalo zpracovat riznym pohledem, zaméfili
jsme se pouze na sacharidy a vitamin C jako slozky v potrave, které
vyznamné ovliviluji zdravi ¢loveka. Toto zajimavé téma jsme zpracovali jak
z teoretického, tak praktického hlediska.

Sacharidy — velmi vyznamné ve vyzivé, ptesto se jich obavame kvuli
nadvaze. Sacharidy jako zdroje stavebniho materidlu (uhliku) a pfisunu
energie jsou Vv potravé nenahraditelné, ale piijem sladkosti je tfeba mit pod
kontrolou a dodavat je do téla pfedev§im ve formé syrového ovoce a
zeleniny (jednoduché monosacharidy), pfipadné v podobé polysacharidd -
Skrob. Vitamin C je nejdilezitéjsim vitaminem z hlediska obranyschopnosti
organismu (imunita), ucastni se mnoha biochemickych procestd, napf.
pomaha vstfebavani zeleza, tvorbé kolagenu a cervenych krvinek,
podporuje srazeni krve, tvorbu protilatek a je vyznamnym antioxidantem.
Potfebujeme jej ve zvySeném mnoZzstvi oproti jinym vitaminim, zvIlasté
V zim¢ a na jate.

V laboratofi jsme dokazovali pfitomnost jednoduchych i1 vézanych
sacharidii v riznych vzorcich ovoce, zeleniny a napoju — zjistovali jsme tzv.
redukéni G¢inky sacharidi pomoci Fehlingova ¢inidla. Zkoumali jsme
napoje slazené, které obsahuji cukry i diabetické napoje s umélymi sladidly.
Stanovovali jsme obsah vitaminu C v néapojich pomoci jodometrie a
kyselost napojii pomoci roztoku hydroxidu sodného (obsah kyselin).
Vysledky jsme zpracovali do tabulek a grafu.

Prace, kterou jsme spolecné vytvorili, nas téila a v laboratofi jsme zazili
spoustu zabavy.
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Obsah kofeinu a antioxidantu v riznych druzich ¢aje

Katetina Svédova, Maté¢j Konecny, Vladimir Konrdd, Eliska Lukéasova,
Eliska Muzikantova, Veronika Pankova, Denisa Petfikova

pod vedenim: Mgr. Dany Kropacové

Gymndzium Unicov, Gymnazijni 257, Unicov, 78391
kropacovad@gymun.cz

Caj je napoj, ktery znaji snad viichni. Opomineme-li vodu, je &aj nejvice
konzumovanym napojem na svété. Stal se dilezitou soucasti naseho zivota
a rozhodné hraje roli v naSem pitném rezimu.

Caj obsahuje nepieberné mnozstvi riznych latek. Jeho daleZitou slozkou je
kofein. Ve své praci jsme zjistovali, jaké mnozstvi kofeinu ¢aj obsahuje a
zda je schopen stimulovat nasi nervovou soustavu podobné jako kava. Pro
svij projekt jsme vybrali Caje, které jsou bézn¢ dostupné v obchodni siti.
Pro srovnani, jsme se rozhodli pouzit ¢aj ¢erny, bylinny a ovocny riznych
prichuti. Pro lepsi nazornost jsme pouzili také jeden vzorek kavy, abychom
byli schopni zjistit, jestli je mnozZstvi tohoto alkaloidu v &aji alespon
¢astecn¢ srovnatelné s kavou.

Vitamin C je dulezity pro obranyschopnost naseho organismu. Ten se také
stal druhou slozkou ¢aje, kterou jsme se rozhodli prozkoumat. Zjistili jsme
ovSem, Ze Caje ho obsahuji tak malo, ze by nase méfeni nebylo dostate¢né
prikazné a proto jsme zjistovali celkové mnozstvi antioxidantd, do kterych
zminény vitamin svymi vlastnostmi také patii.

Pro kazdy caj je rovnéz dilezita jeho ving, chut’ i barva. Proto jsme, jako
soucast nasi prace, usporadali v prostorach Skoly ochutnavku c¢aji, kterou
jsme spojili s dotaznikem. Na naSe otazky tykajici se kvality caju
odpovidalo 50 respondentt.

Nedilnou soucésti kazdého ¢aje je i jeho obal. Nasi vytvarnici se ujali
tohoto tkolu a vytvorili pro nas nekolik cajovych krabicek, které by podle

~ewr

spotiebitele.
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Studium piva
Novak J., Smejkalova A., Fryblik V., Navratil J., Pumprla M.
pod vedenim: Marka Pavlicka
Slovanské gymnazium Olomouc, tr. Jiftho z Podébrad 13, 771 11 Olomouc,
Prace pod nazvem Studium piva je zaméfena na zakladni charakteristiky
tohoto alkoholického néapoje. V teoretické casti byla vénovana pozornost
vyrob¢ piva, jeho spotiebé a dalSim teoretickym oblastem vztahujicim se
k tomuto napoji. V praktické ¢asti byly pouzity vybrané fyzikalné-chemické

metody studia latek (uv-vis spektroskopie, pH metrie), jejichz vysledky
budou diskutovany soucasné se studiem aktivity ¢i vitality kvasinek.
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Kvalita uzenin

Eva Holaskova, Ester Koutné, Lucie Cermékova, Lucie Matyasova, Barbora
Spésova, Anna Benyskova

pod vedenim: Mgr. Hany Sevéikové

Slovanskeé gymnazium, tr. Jirtho z Podébrad 13, Olomouc
sevcikova@sgo.cz

Ve své praci jsme zkoumaly kvalitu uzenin, coz povazujeme za aktualni
téma také diky kauzam, které neustale koluji médii, avSak stale cast
populace o slozeni nema celkové informace .Zvolily jsme dotaznikovou
metodu, kde jsme zjistovaly navyky Eeskych spotfebiteld uzenin, jakym
typtim dévaji ptednost, kde je nakupuji a mnohé dalsi. Vzhledem k tomu, ze
se nektefi spotiebitelé nezajimaji o slozeni a kvalitu uzenin, rozhodly jsme
se objasnit, jaké faktory kvalitu uzenin ovliviiuji a co za nésledky miize mit
jejich casta konzumace.

Druhou c¢asti naseho vyzkumu bylo stanoveni vody ve tfech béznych
uzeninach. Postupovaly jsme nasledovné: vybraly jsme vzorky nejCastéji
konzumovanych uzenin (gothaj, vepfova a kufeci Sunka), zvazily je, daly do
suSarny a po vyjmuti znovu zjistily hmotnost. To nam odhalilo, Zze obsah
masa neni takovy, jaky by se m¢l ocekavat.

Véiime, Ze ti, co si piectou nasi praci, se za¢nou vice zajimat o kvalitu a
budou vénovat vice pozornosti Cetbé etiket. Samy jsme se pfi
vypracovavani tohoto textu dozvédély mnoho zajimavych fakti.
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Pitny rezim a vyznam vody pro ¢lovéka

Tomas Heger, Ivo Cernik, Barbora Janostalova, Leona Svobodova, Karel
Hubacek, David Kollman, Adam Zeiner

pod vedenim: Mgr. Hany Sevéikové

Slovanskeé gymnazium, tr. Jirtho z Podébrad 13, Olomouc
sevcikova@sgo.cz

Tato prace se zabyva vyznamem spravného dodrzovani pitného rezimu a
popisuje ulohu vody ve vyzivé ¢lovéka. Bylo provedeno dotaznikové Setieni
S cilem zjistit, jak je dodrzovan pitny rezim v riznych vékovych kategoriich
a jaké druhy tekutin jsou vném zahrnuty. Vyhodnoceni dotaznikl je
v obsahu prace. Déle se zde zminuje dilezitost vody pro Zivotni funkce
lidského organismu a s tim spojena jak dehydratace, tak i intoxikace vodou.
Prace informuje o zdravotnich rizicich pfijmu umélych sladidel,
kontaminaci vody a svétovém nedostatku pitné vody.
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Zdrava vyZziva
Petra Kvésova, Alzbéta Jakoubkova, Alena Bouzkova
pod vedenim: Mgr. Hany Sevéikové

Slovanské gymndazium, tr. Jirtho z Podebrad 13, Olomouc
sevcikova@sgo.cz

Témet kazdy den jsme doslova bombardovani informacemi o vyzivé a
zdravi, ale ne kazdy jedinec dokaze svou stravu uzpiisobit jeho potfebam a
dosahnout tedy vyvazeného Zivotniho stylu. Zdrava strava a zdravy zivotni
styl se odrazi nejenom na naSem vzhledu, ale také na tom, jak se citime a
jaka je celkova kvalita naSe zivota. Spravné rozhodnuti ohledné Zivotniho
stylu, ktery kombinuje spravnou stravu s pravidelnym cvicenim, nadm
umozni prozit na$ zivot naplno. Proziravy vybér potravin v dospivani i v
dospélém véku mtize navic snizit riziko vyskytu urcitych onemocnéni, jako
je obezita, infarkt, hypertenze, cukrovka, urcité typy rakoviny a
osteoporoza. Kazda veékova skupina ma ovSem trochu jiné pozadavky na
spravné stravovani, a tim jsme se rozhodli v nasi stfedoSkolské odborné
Cinnosti zabyvat. V na$i praci jsme se pomoci dotaznikového Setieni
rozhodly zkoumat stravovaci navyky nasi populace.

Populaci jsme si rozdélily do tfi vékovych skupin a téz na muze a Zeny.
Prvni skupina byli lidé respektive dospivajici ve véku 15-20 let, dalsi
skupina 40-55 let byli zjednodusené feceno rodic¢e dospivajicich a posledni
skupinou byli seniofi ve veéku 65 let a vice. Na§ dotaznik obsahoval 20
otazek, pres které jsme zkoumali jak pestrost stravy, tak i kvantitu a kvalitu.
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Navykové latky a mladistvi

Alice Sarkova, Nikola Nikolov, Stanislav Simek, Vincent Raguch, Simon
Hrbek

pod vedenim: Mgr. Hany Sevéikové

Slovanskeé gymnazium, tr. Jirtho z Podébrad 13, Olomouc
sevcikova@sgo.cz

Tato prace se zabyva navykovymi latkami a jejich zneuzivani mladistvymi.
Je zaméfena na tfi nejuzivan&j$i navykové latky — nikotin, alkohol a
marihuanu. Dotaznikovym Setfenim na 75 respondentech byl zkouman
vztah mladistvych k navykovym latkam.
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SEKCE BADATEL
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Studanky pod drobnohledem
Eliska Muzikantova, Denisa Petfikova, Barbora Souckova
pod vedenim: Mgr. Gabriely Strasilové

Gymnazium Unicov, Gymnazijni 257, Unicov, 783 91
strasilova@gymun.cz

Jako téma prace jsme si zvolily chemickou a biologickou analyzu
studankovych vod zpéti studanek lokalizovanych v mikroregionu
Unicovsko.

Nase prace se sklada ze dvou ¢asti. V prvni ¢asti jsou teoreticka vychodiska
prace, kde charakterizujeme fyzikalné-chemické vlastnosti vody a jeji
vSeobecny vyznam a biologicky aspekt feSil vyskyt mikroorganismi ve
sledovanych studankach.

V druhé casti — cast empiricka, je feSena analyza zvolenych studankovych
vod jak z pohledu chemického, tak i z pohledu biologického.

Na katedfe analytické chemie Pfirodovédecké fakulty UP v Olomouci byl
proveden chemicky rozbor vody z jednotlivych zdroji - studanek , ktery nas
informoval o vhodnosti vyuziti této vody pro ¢lovéka v podobé nouzového
zdroje pitné vody.

Mezi dulezitdi méfeni nalezela stanoveni nékterych latek ve vodé
rozpusténych.

Analyza byla zaméfend zejména na urceni tvrdosti vody, jeji pH a na
volumetricka stanoveni pfitomnosti ddlezitych iontl, mezi néz patii ionty
vapenaté, hofe¢naté, fosfore¢nanové, dusi¢nanové.

V této praci jsme se prakticky seznamily s ddlezitymi analytickymi
metodami napt. komplexometricka titrace, srazeci titrace, s uzitim
vizualnich indikatord a dalSich analytickych technik, které jsou pro vybrana
méfeni potfebna. Byla provedena také i méfeni na analytickych piistrojich -
spektrofotometru, mv-metru a dalsich.

Vyhodnotily se i organoleptické vlastnosti stanovovanych vod.

Na katedie botaniky Ptirodovédecké fakulty UP v Olomouci jsme provedly
biologicky vyzkum vod z jednotlivych studanek. Nejprve jsme se zamétily
na obsah rozsivek vkazdé ze studanek. Z objevenych rozsivek jsme
vytvotily trvalé preparaty. V dalsi casti prace jsme kultivovaly odebrané
vzorky na agar a po dvou mésicich byla nami provedena analyza agaru. Pod
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mikroskopem jsme pozorovaly mikroorganismy Vv nami zkoumanych
studankach. Ze vsech pozorovani byla pofizena fotodokumentace, ktera tak
nazorng prezentuje sledovany mikrosvét studanek.

V zavéru prace jsme vytvorily informacni tabule pro navstévniky studanek,
které budou vyvéseny na zminénych lokalitach.

24



Schopnost reprodukce klestika véeliho v délni¢im a
trub¢im plodu véely medonosné

Katefina Bayerova
pod vedenim: Mgr. Jifiho Danihlika

Katedra biochemie Prirodovédecké fakulty Univerzity Palackého
Slechtitelii 11, 783 71 Olomouc
jiri.danihlik@upol.cz

a RNDr. Martina Jace, Ph.D.

Gymnazium Frantiska Palackého Valasské Mezirici, Husova 146, 757 37
Valasské Mezirici
martin.jac@gfpvm.cz

Jiz od détstvi spolecné s otcem chovame véely. Stejné tak rychle jako jsem
rostla ja, rostl i problém s onemocnénim véel - varro6zou. Onemocnéni se
na naSem uzemi vyskytlo jiz na pfelomu 70. a 80. let. Varrodza je
soucasnym problémem chovu v¢el, ktera se dotkla i mé s otcem. Rozhodla
jsem se tedy problematice vénovat hloubégji a v roce 2012 jsem zacala s
vlastnim vyzkumem.

Varrodza vcel je parazitické onemocnéni vceliho plodu a dospélych vcel.
Piivodcem onemocnéni je klestik vceli (Varroa destructor), ktery u nas
parazituje na vcele medonosné, prestoze puvodnim hostitelem je véela
vychodni.

U klestika véeliho je patrny vyrazny pohlavni dimorfismus. Télo samicek
klestika je 1,5 — 1,9 mm Siroké a 1,1 — 1,5 mm dlouhé. Samicka je kryta
silnymi a pevnymi chitindznimi §titky a ma Cervenohnédé az hnédé, lesklé
zbarveni. Celé télo je na povrchu kryto chlupy. Télo samecka je okrouhlé o
priméru 0,8 mm a je vyrazn¢ mensi nez télo samicky ve vSech vyvojovych
stadiich. Samecci maji Sedobilé az bilé télo, které je kryto mekkou
pokozkou. Nohy jsou delsi nez u samicek.

Samicka se rozmnozuje v plodovych bunkach trubéich i délnicich. Pred
zavickovanim samicka vleze do bunky a vycka do jejiho zavi¢kovani.
Samicka je v bufice prisatd na larvé vcely popiipade trubce a saje
hemolymfu. Po zavickovani zac¢ne klést vajicka. Z prvniho vajicka se lihne
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sameCek z dalSich vajicek pak samicky. Potomci se vyviji z vajicka pies
protonymfu a deutonymfu az v dospélce. V dobé, kdy se samicka
nereprodukuje, je ptisata na dospélé véele ve veelstvu a taktéZ saje
hemolymfu.

Vyzkum jsem provadéla na véelnici v Krhové pod vedenim Mgr. Jifiho
Danihlika. Do vyzkumu jsem zafadila 6 vcelstev, u kterych jsem
predpokladala nejvétsi napadeni kleStikem. U kazdého véelstva jsem
provedla smyv a nésledné jsem odebrala vzorky plasti. Smyv je metoda,
kterou jsem zjiStovala pocet klestikd pfitomnych na dospélych vcelach.
Naopak z odebranych plastt jsem jejich preparaci zjistila pocty sameckd,
samicek a jejich potomkt v burikach plodu.

Dospéla jsem k vysledku, ze trub¢i plod je pro klestika atraktivnéj$i nez
plod dé€lni¢i. Na trub¢im plodu se také nachazi vétsi pocet reprodukujicich
se sami¢ek na rozdil od délni¢iho plodu. Literatura uvadi, ze v délni¢im
plodu ma klestik 5 potomkti a v trubéim plodu az 6 potomkii na jednu
samiCku. Jednim z mozZnych vysvétleni je délka vyvoje délnice a trubce.
V letosnim roce chci opét provést odbéry vzorkl ze stejnych vcelstev a
ziskané¢ vysledky porovnat. Vysledky svého vyzkumu bych chtéla
prezentovat v ramci Stfedoskolské odborné cinnosti a publikovat
V nékterém ze veelafskych ¢asopist.
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Vplyv vybranych kovov na sodno-draselni pumpu
Maro$ Huli¢iak
pod vedenim: Mgr. Miroslava Huli¢iaka
Gymnazium, Skolskd 234/8, Povazskd Bystrica

Sodno-draselnd  pumpa  (sodno-draselnd ATPaza) je jeden z
najvyznamnejSich  transmembranovych proteinov v zivoCiSnej  risi.
Nachadza sa v cytoplazmatickej membrane kazdej ZivociSnej bunky a pre
spravnost’ fungovania bunky je nevyhnutnd. Vytvara gradienty pre sodné
a draselné idny, podiela sa na tvorbe pokojového membranového potencialu
a na transporte latok, je dolezitd pre udrziavanie osmotickej rovnovahy
a vytvaranie nervovych vzruchov.

Cinnost’ sodno-draselnej pumpy mézu narusit’ rozne ¢initele a predpoklada
sa, ze jednym znich su aj niektoré kovy. Kovy sa pravdepodobne
kovalentne viazu na tento protein a tato vdzba ma negativny vplyv na jeho
funkciu.

Ciel'mi mojej prace bolo zistit' vplyv vybranych tazkych kovov na tento
protein. Ur¢it’, ako vplyva zvySujuca sa koncentracia vybranych kovov —
Co, Ni, Zn, Al na cinnost sodno-draselnej pumpy a porovnat vplyv
jednotlivych kovov na sodno-draselni pumpu.

Merania som vykonaval na absorpénom spektrometri pomocou metddy
zalozenej] na farebnej reakcii enzymového substratu s vybranymi
chemikaliami. Experimenty boli vykonané na izolovanom proteine
z mozgového tkaniva svine domacej. Skimal som, aky vplyv ma
pritomnost’ tazkych kovov — zinku, niklu, hliniku a kobaltu, resp. ich
koncentracia na funkciu a ¢innost’ tohto proteinu a vysledky som prehl'adne
spracoval do grafov.

Z vysledkov skiimania vyplyva, Ze najsilnejsi inhibi¢ny u¢inok na sodno-
draselni pumpu ma zo skumanych kovov hlinik, o nie¢o niz§i zinok.
Naopak slaby u¢inok mal nikel a prekvapivo aj kobalt, ktory je z tychto
Styroch kovov vSeobecne povazovany za najtoxicke;jsi.

Kedze sa spominané kovy bezne vyskytuji v nasom prostredi,
V potravinach avpdde, moézu sa pomerne lahko dostat’ do nasho
organizmu. V naSich bunkach narusia ¢innost’ sodno-draselnej pumpy, ¢o
bude mat’ negativne dosledky nielen pre bunky samé, ale moze v organizme
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zapri¢init infarkt, Sedy zakal, cukrovku, poskodenie nervového systému
a obli¢iek. Vysledky mojej prace tak mézu pomoct’ lepsie pochopit’ uc¢inok
tazkych kovov na bunku a organizmus, a tym byt napomocné medicine pri
lie¢be alebo prevencii chordb zapri¢inenymi tymito latkami.
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Vliv vrbovKky rizové na metabolismus warfarinu a
diklofenaku

Blanka Kufikova
pod vedenim RNDr. Jitiho Stranyanka, prof. RNDr. Vitézslava Bic¢ika, CSc.
SZS a VOSZ Vsetin, nam. Svobody 809, 755 01 Vsetin

Cilem ptedlozené prace bylo zjistit, zda extrakt vrbovky rtzové a extrakt
Cajové smési zlékdrny muze ovlivnit metabolismus warfarinu a
diklofenaku. Pfi uzivani warfarinu je krev omezené srazlivd a mira této
antikoagulace musi byt u pacienta spravné nastavena (metodou podle
Quicka). Pfi spravnych hodnotach tento 1€k zabrafiuje vzniku krevni
srazeniny (trombu) v krevnim fe€isti dolnich konéetin, na srdeéni chlopni
po jeji nahradé, nebo pfi fibrilaci sini, kdy trombus mtize vzniknout pfimo
vsrdci a odtud se dostat do mozku a byt pti¢inou mozkové piihody.
Pacientim s uvedenymi chorobami je warfarin preventivné ordinovan.
Nékteti znich jsou vSak postizeni také zanéty mocovych cest,
onemocnénim prostaty a krom¢ rtiznych 1ékd je jim na zakladé moderni
fytoterapie predepisovan i ¢aj z nékterych druhti vrbovek, ktery ptisobi
antibakterialné. Diklofenak se uziva pii akutnich i chronickych zanétech
pohybového tstroji (kloubt, patefe). Také tito pacienti nékdy uzivaji pfi
urologickych potizich ¢aj z vrbovek.

Pro studium vlivu vrbovkovych extrakti na metabolismu warfarinu a
diklofenaku byla zvolena vrbovka rtizova, ktera je jednou z nékolika nasich
vrbovek sl1é¢ivymi vlastnostmi. Nadzemni &ast kvetoucich rostlin byla
sbirana v udoli ¥i¢ky Celadenky v okoli obce Celadné v Moravskoslezskych
Beskydech. Po ususeni ve stinu byla nat’ rozdrcena na drobnou smés. Pro
srovnani byla zakoupena v 1ékarné ¢ajova smés 4 druhl vrbovek — rizove,
horské, chlumni a malokvété (Epilobii herba). Na obrazku tohoto Caje je
vSak chybné zobrazena vrbovka uzkolistd, u které vyraznéjsi 1écivé
vlastnosti nebyly prokazany. Upozornéni na tuto nesrovnalost bylo
farmaceutickou firmou s omluvou akceptovano.

K testovani vrbovky rizové i cajové smési vrbovek zlékarny bylo
pfipraveno 6 vzorkd vodného extraktu s rliznou gramazi a dobou vyluhu.
Tyto vzorky byly analyzovany vysoce uc¢innou kapalinovou chromatografii.
Spektrofotometricky byl porovnavan také obsah ucinnych latek ve vrbovce
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rizové a ve smési vrbovek zlékarny. Z prezentovaného grafického
vyjadfeni a tabulek vyplynulo, Ze ani vrbovka rGzova ani lékarenska
vrbovkova smés neovliviyji statisticky vyznamné metabolismus warfarinu,
ktery je typickym substratem pouzitého cytochromu P450 2C9. Vrbovkové
vyluhy v8ak snizily metabolismus diklofenaku, coz mize vést k jeho retenci
a delimu plsobeni v organismu.

Bylo zaroven prokdzano, ze zakoupena ¢ajovd smés 4 druhii vrbovek se
svymi spektralnimi vlastnostmi nijak vyrazné neliSila od nasbirané a
analyzované vrbovky rizové.

Ziskané vysledky maji prakticky vyznam a budou pfedany piislusSnym
lékafskym a farmaceutickym institucim.
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Spalovani tuhych biopaliv
Radim Lukas, Jakub Jurnik
pod vedenim: Mgr. Gabriely StraSilové a Mgr. Ludmily Zbotilové

Gymnazium Unicov, Gymnazijni 257, Unicov, 783 91
strasilova@gymun.cz

Cilem nasi prace je seznamit zajemce s vybranymi biopalivy a poskytnout
Siroké vefejnosti informace, zda biopaliva dokazi nahradit zemni plyn, uhli
a dalsi fosilni paliva.

Hlavnim ukolem této prace bylo zméfeni vyhfevnosti a vyhodnoceni
vybranych jedenacti riznych vzorkl pelet a dalich tuhych biopaliv.

Dalsim ukolem prace bylo zjistit, ktery z méfenych vzorkt je nejvhodnéjsi k
vyuzivani jako biopalivo. Porovnavali jsme hodnoty vyhievnosti
jednotlivych vzorkd, jejich cenu a obtiznost ziskani biomasy. Také jsme se
zabyvali skladovacimi naroky danych biopaliv.

V teoretické casti jsou charakterizovany zdroje energie, jejich formy
vyuzitelnosti, jak z historického pohledu, tak i v soucasnosti. V praci je
uveden soucasny trend, kterym je moznost ziskat energii vyuZzitim biopaliv,
dale jsou zde rozd€lena biopaliva podle hodnot ziskané energie a jsou
popsany procesy vyroby téchto biopaliv. V dalsi ¢asti jsou pfiblizeny
vybrané zdroje organické hmoty, ktera je pro vyrobu biopaliv vhodna.

V empirické Casti, kterd byla realizovand na Pfirodovédecké fakulté
Univerzity Palackého v Olomouci v kvétnu 2012, jsou popisovany postupy
a identifikace méfeni a kalorimetrické informace s hmotnostni kiivkou.
Soucasné se naméfené hodnoty ukladaly do tabulky. V tabulce jsou hodnoty
v J/mg a bylo nutné je prevést na J/g, ptfipadné KJ/kg. Soucasti prace je
grafické srovnani vyhtevnosti jednotlivych métenych vzorkd.

Dale je v praci fesen i vybér vhodného biopaliva pro vytapéni rodinného
domu. Zde je nutno brat ohled na skladovaci prostory a na dalsi podminky
prostfedi skladu paliva. Pfedev§im je tfeba skladovat palivo v dostatecné
suchém prostiedi — pfilisna vlhkost by mohla u peletek zptsobit rozpad, u
ostatnich biopaliv (naptiklad stoviku) plesnivéni a hnilobu.

V zéavéru prace jsme provedli orientacni vypocty na zakladé svych méreni
(pro rodinny dim s ro¢ni spotfebou 100GJ tepla) a dolozili je tabulkou.
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Prace ma i ekologicky aspekt z pohledu podpory ziskavani energie z
biomasy a jinych obnovitelnych zdroju.
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Shlukova analyza kavovych vzorki

Vojtéch Fryblik, Tereza Hubackova, FrantiSek Lachman, Pavel Navratil,
Martin Vondrak

pod vedenim: RNDr. Karla Hrona, Ph.D.

Slovanské gymnazium Olomouc, t. Jiftho z Podébrad 13, Olomouc 771 11,
e-mail: sgo@sgo.cz

Pii statistické analyze mnohorozmérnych dat hraji shlukovaci metody
nezastupitelnou tlohu pro uréeni pfirozenych shlukt (skupin) pozorovani.
Pro porovnani efektivity jednotlivych shlukovacich algoritmi byla vybrana
data tykajici se chemické analyzy kavovych vzorktll, odpovidajicich hlavnim
kavovym typtim (arabica, robusta, smési piedchozich dvou typtl). Srovnani
hierarchického shlukovani, metody k-primérti a fuzzy shlukovani bylo
provedeno pro centred log-ratio transformovana data, ktera umoziuje
smysluplné pouziti statistické analyzy pro pozorovani vyjadiujici
kvantitativné relativni ptispévky ¢asti na celku (napf. proporce, procentualni
podily).
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Statisticka analyza vysledku prezidentské volby
vV Olomouckém Kkraji

Ondiej Novotny
pod vedenim: RNDr. Karla Hrona, Ph.D.

Slovanské gymnazium Olomouc, t7. Jiriho z Podébrad 13, Olomouc 771 11,
e-mail: sgo@sgo.cz

Historicky prvni piiméa volba prezidenta CR se diky vyhrocené predvolebni
kampani téSila nebyvalému zdjmu volict a jeji vysledek podnitil mnoho
politologickych a sociologickych interpretaci. Cilem projektu je jejich
statisticka analyza na zaklad¢ dat ziskanych z vetejné¢ dostupnych zdroji v
ramci obci Olomouckého kraje. Zpracovani ziskanych 0daji (vCetné
souvisejici mapové vizualizace) bylo provedeno pomoci statistického
software R a vysledky analyzy byly nasledné konfrontovany se vstupnimi
predpoklady.
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